
Mehr Infos unter www.pfaelzerwald.de oder direkt bei:
Biosphärenreservat Pfälzerwald-Nordvogesen
Geschäftsstelle Lambrecht

Franz-Hartmann-Straße 9
D-67466 Lambrecht/Pfalz
Tel. 06325 9552-0
Fax 06325 9552-19 

Wasgauschäferei Keller: Fleisch- und Wurstwaren von Lamm und Schaf
Wasgauschäferei 1 • 76891 Busenberg
06391 92466-06 • info@wasgauschaeferei.de

Viehstrichhof Schönung: Lamm�eisch, Gelle
Viehstrichhof 1 • 76889 Kapsweyer • 06340 508950

Linsenbühler Hof, Dirk Eichberger: Schafskäse, Schafprodukte, Lammprodukte
Hauptstr. 28 • 76891 Erlenbach • 0639 8449  • kontakt@linsenbuehlerhof.de

Schafshof Familie Ruppert: Lammfell und Lammfellprodukte, Schafswolle
und Schafswollprodukte, Schinken und Wurst von Lamm und Schaf
Wasgaustr. 13 • 76848 Schwanheim • 06392 3129 • kontakt@schafshof-ruppert.de

Hofgut Neumühle: Fleisch- und Wurstwaren von Lamm und Schaf, Felle
Neumühle 1 • 67728 Münchweiler a.d. Alsenz • 
06302 6030 • Fax: 60350 • info@neumuehle.bv-pfalz.de

Marita Gieger: Fleisch- und Wurstwaren von Lamm und Schaf
Trifelsring 34 • 76857 Albersweiler • 06345 3999 • 0175 7915401

Georg Dauber: Fleisch- & Wurstwaren von Lamm und Schaf
Am Mäuerle 12 • 76891 Nothweiler • 06394 5333

Schäferei Mottl: Fleisch- und Wurstwaren von Lamm und Schaf
0160 90549811

Klaus Debnar: Fleisch- und Wurstwaren von Lamm und Schaf
Görrestraße 3 • 76846 Hauenstein • 0174 3882883

Ferme domaine du Steinbach, Pierre Sturtzer: Ziegenkäse
6, rue de la Rohrmatt • F-67510 Obersteinbach
0033 3 88 09 57 42 • 0033 6 60 11 01 46 • sturtzer.pierre@orange.fr 

Termine 2020 der
Pfälzerwald-Lamminitiative*: 

• Exkursionen mit Schafen und Ziegen sowie
Kräuter-Erlebnis-Spaziergänge 
von Mai bis September 2020
(Absprachen erfolgen über 06325 9552-14)

• Kulinarische Lammwochen
03. April bis 17. April 2020

• Deutsch-französische Biosphären-Bauernmärkte:
26.04.20 in Baerenthal (F)
03.05.20 in Neustadt
06.09.20 in Wissembourg (F)
20.09.20 in Grünstadt
18.10.20 in Maikammer  

• Schäferfest am 28. Juni 2020
beim Hofgut Neumühle, Münchweiler a.d. Alsenz

• Lammfest am 20. September 2020
beim Hofgut Neumühle, Münchweiler a.d. Alsenz

• Donnersberger Lammwochen
18. September 2020 bis 14. Oktober 2020

• Advent im Schafstall in Busenberg
 am 05. und 06. Dezember 2020

   

 

 * Die Pfälzerwald-Lamminitiative ist ein Gemeinschaftsprojekt mit mehreren Partnern 
    zur Verbesserung des Images der Schaf- und Ziegenhalter im Pfälzerwald.

Malwettbewerb 2019 „Schlafschaf“ - Siegerbild von Mathilda Herholz, 11 J. 

Die Pfälzerwald-Lamminitiative 
wird gefördert vom Land Rheinland-Pfalz.

Echt Schaf !

Pfälzerwald-Lamminitiative

Mit Veranstaltungskalender

der Lamminitiative 2020



Kulinarische 
Lammwochen
03. April bis 17. April 2020

 

„ES IST ZEIT, DEM SCHÄFER UND SEINER HERDE 
AUFMERKSAMKEIT UND RESPEKT 

FÜR SEINE ARBEIT ZU SCHENKEN.“

Wir unterstützen mit der Pfälzerwald-Lamminitiative diese
wertvolle Arbeit der Schäfer. 

„ES IST HÖCHSTE ZEIT DIES ZU ÄNDERN, 
ZEIT UNSERE SCHÄFER AKTIV ZU UNTERSTÜTZEN.“

Erholung vor der Haustür

Die Ganzjahres-Öko-Mäher

Wer mäht denn da?

„STELLEN SIE SICH VOR, SIE MÜSSTEN MIT 
DEM RASENMÄHER SELBST DIE RIESIGEN 

FLÄCHEN PFLEGEN…“

seehaus forelle Eiswoog 1
info@seehaus-forelle.de 67305 Ramsen
 06356 60880

Hotel Fröhlich Dansenbergerstr. 10
info@hotel-froehlich.de 67661 Kaiserslautern
 0631 357160

FUXBAU Weinstraße 240
info@fuxbau.biz         67434 NW-Hambach   
         06321 32044     

Zur Herberge Mittelgasse 3 
info@weinstube-herberge.de  67433 Neustadt
 06321 7688

Hotel-Restaurant Pfälzer Hof  Weinstraße 85
info@pfaelzerhof-edenkoben.de  67480 Edenkoben
 06323 938910

Restaurant 7 Raben Jägerthal 8
info@sieben-raben.de 67098 Bad Dürkheim
 06329 1724

Landhaus Tausendschön Bitscher Straße 7a
info@landhaus-tausendschön.de 66996 Fischbach
 06393 5718

Weinstube Brennofen Wildgasse 5
info@mein-brennofen.de 76831 Ilbesheim
 06341 32215

Gasthaus Müller Lust Ortsstraße 12-13
info@muellerslust.de 76848 Hofstätten
 06397 993188

Ritterhof zur Rose Weinstraße 6a
info@ritterhofzurrose.de 76835 Burrweiler
 06345 407328

Partner im Biosphärenreservat 

Bescheiden und 
      hart im Nehmen

Genießen Sie köstliche Lammgerichte bei ausgewählten Gastro-
nominnen und Gastronomen im Pfälzerwald. Unsere Lämmer 
werden im größten zusammenhängenden Waldgebiet auf kräuter-
reichen Waldwiesen naturnah aufgezogen. Mit viel Liebe haben 
unsere Köchinnen und Köche daraus besondere Gerichte für Sie 
zubereitet, ohne auf Kreativität und Tradition zu verzichten.       

Stellen Sie sich vor, Sie müssten bei jedem Wetter draußen auf der 
Weide stehen. Tag um Tag, Woche um Woche, das ganze Jahr. 
Zweifelsohne ist der Beruf des Schäfers oder der Schäferin ein 
Beruf, der mit Passion erfüllt werden möchte. Umgekehrt wird 
die großartige Leistung „des guten Hirten“, der wegen gesunkener 
Schlachtpreise und Verfall der Preise für Wolle über ein sehr 
bescheidenes Einkommen verfügt, selten oder gar nicht beachtet. 

Unsere Schäferinnen und Schäfer engagieren sich wie kaum eine  
zweite Berufsgruppe für das Landschaftsbild, den Arten- und Biotop-
schutz und den Tourismus – und sie tun dies nahezu unbemerkt.  

Seltene Libellen, Orchideen oder Heuschrecken sind die Bewohner 
der Offenlandbiotope im Biosphärenreservat Pfälzerwald-Nordvo-
gesen. Diese Biotope bilden den Lebensraum für eine vielfältige 
Tier- und Pflanzenwelt mit wichtigen Strukturen wie Erdlöchern, 
Gräsern und nährstoffarmen Boden.
Geht ein Biotop durch Verbuschung oder Wiederbewaldung 
verloren, sterben seine Bewohner häufig gleich mit. Denn wer will 
schon gerne freiwillig umziehen? Schafe, die natürlichen Rasen-
mäher, leisten mit nachhaltiger Beweidung eine effektive Land-
schaftspflege auch dort, wo keine Traktoren zum Einsatz kommen 
können. Sie tragen aktiv zum Erhalt der außergewöhnlich bunten 
Artenvielfalt bei.   

Duftende, bunte Wiesen umgeben von Wäldern und glasklare 
Bäche. Wer möchte hier nicht entspannen? Der Wechsel aus Wald, 
Wiesen und Gewässer macht den Reiz unserer attraktiven Erholungs-
landschaft im Pfälzerwald und in den Nordvogesen aus. 
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