Der Pfilzerwald —
ein Biosphirenreservat der UNESCO

Der Pfilzerwald ist das grofite zusammenhingende Waldgebiet in
Deutschland. Im Laufe der letzten Jahrtausende formte der Mensch aus
der Natur- eine Kulturlandschaft. Sie ist Basis und Lebensader fiir Holz-
und Forstwirtschaft, Landwirtschaft, Weinbau und Tourismus. Der

Pfilzerwald hat zudem wichtige Funktionen als zentraler Wasserspeicher,
wertvoller Frischluftspender und bedeutendes Naherholungsgebiet fiir die

gesamte Pfalz und die umliegenden Ballungsriume. Dariiber hinaus
finden hier seltene und vom Aussterben bedrohte Tier- und Pflanzenarten
kostbare Riickzugsriume. Der Pfilzerwald wurde im Jahr 1992 als eines
von heute 16 deutschen Biosphirenreservaten anerkannt. Seit dem Jahr

1998 bildet er zusammen mit den franzdsischen Nordvogesen das
grenziiberschreitende ~ Biosphirenreservat  Pfilzerwald-Nordvogesen.
Wald und Buntsandstein sind die wesentlichen Elemente der Landschaft.
Mebhr als 75 Prozent des Biosphirenreservats sind bewaldet. Kiefer, Buche
und Eiche sind die wichtigsten Baumarten.
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Kulinarische Pfilzerwald-Wochen
vom 15. bis 31. Oktober 2021

Wihrend der kulinarischen Pfilzerwald-Wochen werden in den gast-
ronomischen Partnerbetrieben des Biosphirenreservats Pfilzerwald-Nord-
vogesen besondere Kreativgerichte mit Produkten aus dem Pfilzerwald
prisentiert., Dabei kommen verschiedene Wildarten, Pilze, Kastanien oder
Beeren und Kriuter und vieles mehr aus dem herbstlichen Pfilzerwald
zum Einsatz. Im Mittelpunkt steht frisches Wildbret aus dem Pfilzer-
wald, das frei von Geschmacksverstirkern oder Konservierungsstoffen zu-
bereitet wird, um den natiitlichen Charakter des Produktes zu verstirken.
Mit viel Liebe haben unsere Kéche daraus Gerichte zubereitet, ohne dabei

auf Kreativitit und Tradition zu verzichten.

Restaurants, die an den kulinarischen Pfilzerwald-Wochen

des Biosphirenreservats teilnehmen:

seehaus forelle —Partner Eiswoog 1

www.seehaus-forelle.de e eerwatd: @ 67305Ramsen
R 06356 60880

Hotel Frohlich Partner Dansenbergerstr. 10

Biosphire:

67661 Kaiserslautern
0631357160

www.hotel-froehlich.de

Naturfreundehaus " :j’""“ Hintergasse 13
Rahnenhof T 67316 Carlsberg-
www.naturfreundehaus- S Hertlingshausen
rahnenhof.de 06356 962500
Naturfreundehaus LY 67705 Finsterbrunnertal
Finsterbrunnertal “"’"’"E'rl 06306 2882
www.naturfreunde- —

kaiserslautern.de

Restaurant —Partner Pfaffenbergstraie 114
Sommerhaus B 67663 Kaiserslautern
info@restaurant-sommerhaus.de 0631 25566
Weinstube Mittelgasse 3

Zur Herberge 67433 Neustadt
www.weinstube-herberge.de 06321 7688
Hotel-Restaurant Partner Weinstraf3e 85

Pfilzer Hof B i ieowatd: @ 67480 Edenkoben
www.pfaelzerhof-edenkobende 06323 938910

Restaurant 7 Raben Jagerthal 8
www.sieben-raben.de 67098 Bad Diirkheim
06329 1724

WeinstraBle 6a
76835 Burrweiler
06345 407328

Partner:

Ritterhof zur Rose
www.ritterhofzurrose.de

Gasthaus Miillers Lust OrtsstraBe 12-13

info@muellerslust.de Bioer 76848 Hofstatten
06397 993188
Landhaus Tausendschon Bitscher StraBe 7a
info@landhaus-tausendschon.de 66996 Fischbach
063935718
Seminar- und Gastehaus Burgweg 1
Burghof Stauf 67304 Eisenberg
burghof-stauf.de 06351 1460893

Bei den Partnerbetrieben des Biosphirenreservats Pfilzerwald handelt
es sich um ausgesuchte Modellbetriebe verschiedenster Branchen aus
O der Region, die strenge
Biosphirenreservat Nachhaltigkeitskriterien

Pfilzerwald- erfilllen und deshalb mit

e dem Partner-Logo des
Biosphirenreservats wer-
ben diirfen. Zertifiziert
werden die Betriebe von

der Geschiftsstelle Pfil-

zerwald in Lambrecht,

einer Einrichtung des Be-
zirksverbands Pfalz.



