Zum ersten Mal bundesweit: Der Biospharenteller im Pfalzerwald

Zum ersten Mal wird bundesweit im Pfalzerwald ein késtlicher Biosphéarenteller bei den
Partnerbetrieben im Biospharenreservat angeboten und mit einem neu erschienenen Flyer
beworben.

Bei 14 ausgewahlten Gastronomen, die sich als Partnerbetriebe des Biospharenreservates
bereits seit langerem verpflichtet haben, typische regionale Produkte aus dem Pfalzerwald
anzubieten, steht seit dieser Woche der Biospharenteller ganzjahrig auf der Speisekarte. Auf dem
Teller werden spezielle Gerichte mit heimischem Wild, Glanrindfleisch von krauterreichen
Waldwiesen, Lammfleisch oder Forellen aus den glasklaren Bachen des grofiten
zusammenhangenden Waldgebietes Deutschlands angeboten.

Der Teller wird zu einem Preis von 14-18 € angeboten. In einigen Gaststatten steht der
Biosphéarenteller als Kinder- und Seniorengericht oder mit einem Getrank auf der Speisekarte. Die
Partnerbetriebe verpflichten sich auRerdem eine bestimmte Palette 6kologisch erzeugter Weine
aus dem Biospharenreservat anzubieten.

Durch das Vorhaben soll das gastronomische Angebot noch spezifischer auf die besondere
Palette von Qualitatsprodukten aus dem Biosphéarenreservat ausgerichtet werden. Eine
Entwicklung die wiederum bei den Besuchern gut ankommt. Der Trend zeigt in Richtung
steigender Nachfrage nach Urlaub in deutschen Grof3schutzgebieten sowie zunehmendem
Interesse an regionalen Produkten, Herstellungsweisen sowie an den regionalen Erzeugern.

Ein Projektteilnehmer, Herr Coressel vom Hotel Gasthof ,Am Rathaus" in Hohenecken ist davon
Uberzeugt, dass der Teller ein Erfolg wird. Er hat bereits wahrend der Weihnachtszeit testweise
den Biospharenteller mit groRem Erfolg angeboten. Seine Spezialitaten sind je nach Saison:
Wildschweinebratwurst, Wildbraten oder Rehsteak mit 2 Sorten Knddel, Rotkraut und einem Glas
Dornfelder.

Ziel des Projektes ist es, nicht nur die Besucher fiir die kdstlichen Qualitéatsprodukte aus einer
attraktiven Erholungslandschaft zu interessieren, sondern auch umweltschonend erzeugte
Produkte der kurzen Transportwege mit einer ginstigen CO2 Bilanz zu férdern.

Darlber hinaus wird durch die Nachfrage nach Fleischprodukten aus landespflegerischer
Tierhaltung (Schafe, Rinder) der Erhalt der abwechslungsreichen Kulturlandschaft gefordert, die
gleichzeitig Lebensraum vieler geschiitzter Tier- und Pflanzenarten ist. Aus diesem Grund haben
sich die Partnerbetriebe verschiedenster Branchen im Biospharenreservat zu einem Netzwerk mit
Uber 40 Betrieben unter dem Motto ,Wirtschaften im Einklang mit der Natur®
zusammengeschlossen, um die nachhaltige Entwicklung im Pfélzerwald voranzubringen. Sie
durfen mit dem Logo des Biosparenreservates werben und werden jahrlich auf die Einhaltung von
Nachhhaltigkeitskriterien Uberpruift.

Der Flyer, der durch das Bundnis landlicher Raum im Naturpark Pféalzerwald e.V. sowie das
Sagewerk Hanbuch finanziert wurde, kann unter der webadresse des Naturpark Pfalzerwald
unter www.pfaelzerwald.de heruntergeladen oder Uber die Geschéftsstelle des Naturparks
Pfalzerwald bezogen werden.



http://www.pfaelzerwald.de/
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Franz-Hartmannstr. 9 Tel. +49-63259552() Kostliche Produkte aus Feld, Wald und Wiese

D-67466 Lambrecht/Pfalz Fax. +49-632595519 direkt auf den Tisch
E-Mail: info@pfaclzerwald.de www.plaelzerwald.de
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KONFETTI Bio- Wirtshaus GmbH
Herr Eber-Huber
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aundehaus-rahl
Gutshof Ziegelhiitte
el A .-!r'l".;il"l.-]:.l'%l-\l
www.ziegelhuatte-online de

Brauhaus
Herr Ehrstein

www. brauhaus-ehrstein.de

Landgasthof Frohlich
Herr Frohlich
wiwwhotel-froehlich.de

Kiug' sche Miihle
www klugsche-muehle.de

Landgasthof Schlossberg
Famili=s Huber
www.landgasthof-schiossberg.de

Weinstube , Zur Herberge®
Frau Lichal

Friedrichstr. 36
67433 NeustadtWeinstr
06321/355545

Luitpoldste. 79
&7480 Edenkoben
DHE323ETE0

Iy Handschuhteich 3
66999 Hinterweaidenthal
06396/ 1680000

Dansenbergerstr. 10
67a61 Kaiserslautern
0631/357 16-0

Karlstalstr. |
67705 Trippstadt-Karlstal
06306/312

Hauptstr. 1
57468 Frankenstein
D6329/992877

Mittelgasse 3
67433 Neustadt'Weinstr
DE321/76HE




